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Areas, uno de los lideres en Food&Beverage y Travel Retail, ha culminado la renovacién gastronémica
del aerédromo barcelonés, que se inicié en febrero de 2018 tras el concurso impulsado por Aena. En
ese momento, la compaiiia se adjudicé la explotacién de 15 nuevos establecimientos en el aeropuerto
de Barcelona, segundo aeropuerto con mas trafico en Espaiia y séptimo a nivel europeo, y ahora
gestiona un total de 28, sumando los 13 restaurantes y tiendas que ya gestionaba. De este modo, Aeras
multiplica su presencia en el aeropuerto, y se posiciona como el principal operador comercial de El Prat
con la explotacién del 35% de la oferta gastronémica. La gestién de estos 15 nuevos establecimientos,
que ocupan una superficie de mas de 6.200 m2 en ambas terminales, tiene un contrato de 8 aiios de
duracion.

El quinceavo y dltimo establecimiento que ha culminado la transformacién gastronémica de El Prat es la
panaderia francesa PAUL, un Coffe & Bakery de calidad fundado en 1889 y que hoy tiene mas de 765
franquicias en 46 paises. El nuevo establecimiento estd ubicado en la Terminal 1 y tiene una dimensién

de 214 metros cuadrados.

La nueva oferta gastronémica del aerédromo barcelonés, incluye un amplio abanico de conceptos,
desde marcas locales como Boldi o Javier de las Muelas con Montesquiu y Dry Martini, hasta marcas
de reconociso prestigios internacional como La Place, Burges King o Exki, pasando por marcas propias
como Deli&Cia y COMO. La compaiiia también ha apostado por conceptos plenamente consolidados en

otros aeropuertos espaiioles como Santagloria, MésQMenos o Dotd Bakery. A estas marcas de
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restauracion cabe anadir una amplia oferta comercial de tiendas, con especialistas en alimentacion
como Sibarium Delicatessen, Farga o Wokandy y prestigiosas marcas de moda y deporte como Adolfo
Dominguez y Adidas.

Para Félix Gomez, Director de Concepts&
Standards Areas en Espaiia y Portugal, «ser
el primer operador comercial de El Prat
tiene un sabor particularmente especial
para nosotros ya que volvemos a ser el
referente en nuestra ciudad de origen, con
una oferta gastronémica dnica e
innovadora y con priacticamente la mitad de

nuestras marcas locales.

Acerca de Areas
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Areas es uno de los lideres mundiales en Food&Beverage y Travel con unos ingresos de 1.900 millones
de euros en 2018/19. Areas recibe cada afio 348 millones de clientes en sus 1.928 establecimientos en

12 paises en Europa, USA, México y Chile.

Como operador de restauracion de referencia en el mundo del viaje, centrado en la calidad durante 50
anos, Areas estd presente en los grandes y pequeiios nicleos de comunicaciéon de todo el mundo
(aeropuertos, estaciones de tren, dreas de servicio de autopistas), asi como en puntos clave de recintos
feriales y centros de ocio.

Sobre una cultura de excelencia operacional, Areas posee un profundo conocimiento de las
necesidades de los viajeros y de la mas amplia gama de conceptos de restauracién del mercado que le

permite ofrecer siempre una combinacién erfecta adaptada a los 950.000 clientes que recibe a diario.

Para mas informacion: http://www.areas.com Areas en Twitter @Areas / @Areas_FR / @Areas_ES

Contacto de prensa:
Victor Palacio - v.palacio@romanrm.com
CarlaBuj - c.buj@romanrm.com

934 142 340; 677 782 370

revistacatalunyagastronomica@gmail.com
Catalunya Gastronémica es una revista centrada en el mundo de la restauracién y de la
gastronomia en general. Nos enfocamos también en las bebidas y en los viajes.

Ver todas las entradas derevistacatalunyagastronomica@gmail.com —

W Adidas, Aeropuerto, Areas, Boldd, Deli&Cia, Dry Martini, El Prat, Montesquiu.

<« 12 meses, 12 vinos
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